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Asunto: INFORMACION TRAZABILIDAD RAUL ASENCIO

Hola Jose,

Te escribo para detallar los requisitos que debe contemplar el programa de trazabilidad que necesita
implantar Raul Asencio en la empresa para el control completo del proceso de elaboraciéon de los
panettones.

El objetivo es que el sistema permita mantener la trazabilidad desde la entrada de las materias
primas hasta la venta del producto final, aplicando correctamente la metodologia FIFO (lo primero
que entra es lo primero que sale, es decir, la materia prima con mas tiempo es la que antes se tiene
gue usar) en cada etapa.

La trazabilidad es el sistema que permite rastrear un producto en todas las etapas, desde la entrada
de las materias primas hasta la salida del producto final hacia el cliente. En alimentacion, implica
poder identificar qué materias primas se han utilizado, sus lotes y fechas, en qué produccién se han
empleado, qué lote final se ha generado y a qué cliente ha ido destinado. En otras palabras, la
trazabilidad permite: saber de dénde viene cada ingredienrte, saber en qué lote de panettone se ha
usado cada materia prima, saber a qué cliente ha ido cada lote de panettone, aplicar FIFO para
asegurar que se usan siempre primero las materias primas mas antiguas y; responder rapido ante
cualquier incidencia, retirando sélo los lotes afectados.

A continuacion, te indico los puntos clave:

1. Registro de entradas de materias primas

Cada materia prima (harina, mantequilla, chocolate, etc.) debe registrarse en el sistema en el
momento de su entrada, vinculada a su albaran.

Seria ideal que estas entradas pudieran escanease mediante QR, cédigo de barras u otro sistema, de
forma que el software:

e Identifique automaticamente el producto.
e Asigne o reconozca su lote de origen.
o Registre la fecha de entrada, proveedor y cantidad.

2. Control de stocky aplicacion del FIFO

El programa debe permitir que, al iniciar una elaboracion, el sistema indique qué lotes de materias
primas deben utilizarse, siempre aplicando el criterio FIFO (usar antes el producto mas antiguo).
Las materias primas seleccionadas para cada elaboracion deben quedar descontadas del stock y
asociadas a la produccién que corresponda.

3. Registro de la elaboracion del producto
Cada produccion de panettones (por ejemplo, Panettone de chocolate salado, Panettone de

chocolate y naranja, etc.) debe generar:

e Un lote final Unico de fabricacion.



e Unregistro automatico de qué materias primasy lotes se han utilizado.
El sistema debe permitir consultar de forma rapida:

e Qué materias primasy lotes se emplearon en cada lote de producto.
e Inversamente, a qué productos y lotes fue destinada cada materia prima en particular.

4. Ventay salida del producto final
Cuando se realice una venta o se prepare un pedido, el programa debe:

e Mostrar qué lote del producto final debe utilizarse/venderse, nuevamente segun el FIFO.
e Marcar la salida de ese lote del stock.
o Registrar el destino del lote (cliente, fecha, cantidad).

5. Trazabilidad completa ascendente y descendente
Necesitamos que el sistema pueda responder de forma inmediata a:

e Trazabilidad hacia atras: dado un lote de producto final, saber qué materias primas y lotes se
han empleado.

e Trazabilidad hacia delante: dado un lote de materia prima, saber en qué producciones se ha
empleado y a qué clientes ha sido dirigido el producto final resultante.
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Si necesitas aclarar alguno de los puntos o quieres que revisemos juntos el flujo exacto de trabajo en
planta, estoy a tu disposicion.

Gracias y quedo pendiente.
Un saludo,

Lorena Gonzdlez Diaz
Lda. en Biologia
LyMantria- Asesoria agroalimentaria



Tfno: 658.626.947
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