
Código R-CC-DIARIO Rev. Fecha Turno

Producto Lote Línea/Horno Operario

Calidad (verifica) Firma

Materias primas íntegras / sin daños / limpias

Etiquetado MP correcto (alérgenos / lote / cad.)

Documentación (albarán/FT/DoC envases si aplica)

Temperatura recepción (si aplica)

Almacenamiento correcto (segregación alérgenos / 

FIFO)

Fermentación (tiempo, min) __–__

Fermentación (Tª, °C) (si controlada) __–__

REGISTRO DIARIO – CONTROLES DE CALIDAD (PANETTONES)  |  IFS FOOD

Dato/Observación (solo si NO o si aplica)

2.2 PCC1 – Cocción (OBLIGATORIO)  |  Retener producto desde el último OK si NO cumple

Criterio

Tª interna (°C)

Control rápido

Acción inmediata 

(si NO)

Si NO: lote afectado

2.1 Fermentación 

1) RECEPCIÓN / ALMACÉN

2) PROCESO (por lote) – PCC1 COCCIÓN

Hora
Límite crítico 

(°C)

Control

OK/NO

Firma

Cumple

Cumple (auto)

Resultado

Lote

Observación

Acción (si NO)

Decisión



Enfriado protegido (sin exposición / orden / 

higiene)

Tiempo de enfriado dentro del criterio interno

Producto sin condensación / sin humedad anómala

Envase íntegro + cierre correcto

Etiqueta correcta (alérgenos, lote, fecha, 

denominación)

Codificación lote/fecha legible

Peso neto (muestra n=__): ____ / ____ / ____ g  |  

Especificación: ____ g

Mesa/línea sin objetos ajenos (clips, tornillos, 

plásticos, etc.)

Control rápido

5) CONTROL VISUAL (cuerpos extraños / orden línea) – sin detector de metales

4) ENVASADO + ETIQUETADO (muy crítico)

OK/NO

OK/NO

Dato/Observación (solo si NO o si aplica)

3) ENFRIADO / MANIPULACIÓN POST-COCCIÓN

Acción (si NO)

Acción (si NO)Dato/Observación (solo si NO o si aplica)

OK/NO

Equipo sonda (ID) Calibración vigente

Acción (si NO)

Dato/Observación (solo si NO o si aplica)

Control rápido

Control rápido



Utillaje íntegro (sin roturas/desprendimientos)

Envases íntegros y limpios antes de uso

Iluminación protegida / sin roturas visibles (si 

aplica)

Firma Calidad

PAC/NC Nº

6) LIBERACIÓN / BLOQUEO DEL LOTE (decisión final)

Motivo (si no se libera)

Firma Producción

Estado del lote


