

Checklist de limpieza y mantenimiento 

	Fecha de inspección / Inspection date
	Inspector / Inspector

	
	




	Requisito / Elemento a verificar
	Cumple
	No cumple
	Observaciones

	Mantenimiento general: Los suelos, paredes, puertas, ventanas y el resto de los elementos del edifico están en buen estado (no hay roturas, óxido, etc.)
	☐
	☐
	

	Los suelos, paredes, vigas, ventanas y el resto de los elementos del edificio están limpios y no presentan humedad o suciedad visible.
	☐
	☐
	

	Las superficies de contacto con los alimentos o envases están limpias (mesas de trabajo, etc.).
	☐
	☐
	

	[bookmark: _GoBack]Los equipos de producción y envasado están limpios y en condiciones adecuadas (no hay desperfectos u óxido).
	☐
	☐
	

	Las zonas de almacenamiento están limpias y no presentan evidencia de suciedad o humedad.
	☐
	☐
	

	Las instalaciones para el personal (aseos y vestuarios) están limpios y ordenados (no hay objetos fuera de las taquillas).
	☐
	☐
	

	Las cámaras de refrigeración o congelación están limpias y en buen estado (sin desperfectos o placas de hielo)
	☐
	☐
	




	

Fecha: ___________________











Nombre y firma del inspector:____________________
	

Fecha: ___________________











Nombre y firma Resp. Calidad: ___________________
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